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Atta Cuisine 
アッタ・キュイジーヌ 「エッセンス」

All prices include a 10% service charge and are subject to consumption tax.
上記の料金には、10％のサービス料が含まれております。別途、税金が加算されます。

＊＊＊

コーヒー　又は　紅茶

Coffee or Tea 

※季節や天候、市場等の都合により、内容が変更になる場合がございます。予ご了承下さい。

＊＊＊

Bread
パン

ジ・アッタテラスオリジナル3種のブレッド

Atta Original 3 kind of Bread
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ミート
Meat Dishes

県産黒毛和牛ロース肉のグリル　和風ちり酢ソース　季節の島野菜グリルと共に

Grilled Okinawan Beef Loin with Japanese Vinegar Sauce and Seasonal Grilled Vegetables

又は
or

アミューズ
Amuse Bouche 

本日のアミューズ　テラススタイル

Amuse of the Day Terrace Style

Pref ixed Menu
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前菜
Appetizers 

又は
or

県産まぐろのカルパッチョ　柚子胡椒風味ポン酢ジュレとアボカド山葵添え　島野菜サラダと共に

Carpaccio of fresh tuna with Yuzu pepper flavor with Ponzu jelly and Avocado wasabi with Vegetable salad

アッタ自家菜園産カリフラワーとじゃがいものブランマンジェ　生ハムサラダと共に

Atta Garden’s Cauliflower and Potato blancmange with Prosciutto salad
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フィッシュ
Fish Dishes

又は
or
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県産赤マチと帆立、小海老のソテー　ブールブランソースとオレンジ風味ビーツのピューレ

Sauteed Flame snapper, Scallops and Shrimp with a Boolean blanc sauce and Orange flavor beet puree

県産ビタローと帆立のソテー　サウザンアイランドとブールブランソース　自家菜園ハーブの香り

Sauteed Bitalo(Snapper) and Scallops with Thousand Island and a Boolean blanc sauce with herb scent

鴨腿肉のコンフィー　アッタ自家菜園ハーブ風味　アセロラビガラードソース

 Confit of duck with garden herb flavored with Acelora Vigalard Sauce

真夏

Content may be changed with Climate Change and the Market. Please acknowledge it beforehand.

~Essence~ 
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又は
or

Dessert
デザート

特製季節のフルーツのテリーヌと県産紅芋アイス添え

  Terrine  of seasonal fruits with Okinawan Sweet  Potato Ice cream

レアチーズケーキ　季節のフルーツとアイス添え

Rare Cheesecake with seasonal fruit and Ice cream












