
Parmesan Cheese Brulee, Falafel
パルメザンチーズのブリュレ・ファラフェル

Scallop and Squids Tartare with Caviar and Sea Grapes
ホタテ貝とセーイカのタルタル　キャビアと海ぶどう添え

Gazpacho with Seafood and ‘Our Farm’ Vegetables
海の幸と“OUR FARM”野菜のガスパチョ

Passion Fruit and Orange Granite
パッションフルーツとオレンジのグラニテ

Roasted Okinawan Wagyu Beef Fillet with Shallot Sauce
県産和牛フィレ肉のロースト　エシャロットソース

Peach Tart
桃のタルト　ぺシュ・エーベルラン風

Menu

WHITE WINE
 CUNE Monopole Clasico Reserva

クネ モノポール クラシコ　レセルバ

ROSE WINE
 M.Chapoutier Tavel Rosé Beaurevoir

M. シャプティエ　タヴェル ロゼ ボールヴォワール 

RED WINE
Chateau des Jacques Morgon

シャトー・デ・ジャック　モルゴン

Wine

Coffee or Tea
コーヒー　または　紅茶

DESSERT WINE
 Chateau Soucherie Coteaux Du Layon Patrimoine

シャトー・スーシュリー　コトー・デュ・レイヨン　パトリモワンヌ　

Sauteed Akamachi Fish with Seasonal Vegetables Tartine Basil Sauce
アカマチのポワレ　夏野菜のタルティーヌ　バジルソース


