
White asparagus and Langoustine sautéd 
with Champagne-flavored sabayon

ホワイトアスパラガスと手長エビのソテー シャンパン風味のサバイヨン

Cauliflower plate made to Resemble risotto
リゾットに見立てたカリフラワーの一皿

Flounder meunièred Grenoble style
ヒラメのムニエル グルノーブル風

Sweet corn crème brûlée
スイートコーンのブリュレ

“Tankan” Orange and Okinawan vanilla cooked Surprise dessert
タンカンと県産バニラを使ったサプライズデザート

Menu

Sparkling Wine
 Cremant du Jura Brut Rose  Fruitiere Vinicole d'Arbois

クレマン デュ ジュラ ブリュット ロゼ

フリュイティエール ヴィニコル ダルボワ

White Wine
Chablis Selection Parcellaire  Domaine Bernard Defaix

シャブリ セレクション パーセレール

ドメーヌ ベルナール ドゥフェ

Red Wine
Fleur de Cantelys  Pessac-Leognan

フルール デ カンテリス ペサック レオニャン

Wine

Coffee or Tea
コーヒー　または　紅茶

Beef cooked in red wine with Potato purée
牛ホホ肉の赤ワイン煮 ポムピュレを添えて



～料理を楽しみワインを知る～
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